MmMONDO

RESTAURANT



SPECIALITATEA BUCATARULUI SEF

CHEF’S SPECIALTY
SPECIALITA DELLO CHEF

Rulou de vitel cu sparanghel, ficat de gasca, branza Camembert,

sos de sampanie cu cirese si cosulet cu legume

Paupiette of veal with asparagus, foie gras, Camembert cheese, cherry champagne sauce

and vegetables basket

Involtino di manzo con asparagi, fegato d’oca, formaggio Camembert, salsa allo champagne con

ciliegie e cesto di verdure

SPECIALITATEA MONDO

MONDO SPECIALTY
SPECIALITAMONDO

Turnedou Mont Blanc (muschi de vita si piept de rata) cu sos de vin Porto si

sufleu de orez

Tournedos Mont Blanc ( beefsteak and duck breast) with Porto wine sauce and rice soufflé
Tournedos Mont Blanc (filletto di manzo e petto d’anatra) con salsa di vino Porto e soufflé di riso

GUSTARI

STARTERS
ANTIPASTI

Turnulet de sfecla cu branza de capra, mere si nuci
Beetroot turret with goat cheese, apples and nuts
Torretta di barbietola con formaggio di capra, mele e noci

Biftec tartar
Steak tartare

Steak tartar

Carpaccio de ficat de gasca cu suc de portocale si ghimbir
Foie gras carpaccio with orange juice and ginger
Carpaccio di fegato d’oca con succo d’arancia e zenzero

Scoici Saint-Jacques gratinate pe pat de sare
Saint-Jacques sea scallops gratinated on salt bed
Capesante Saint-Jacques gratinate su un letto di sale

120 lei
200/150/50g

100 lei
200/150/50g

35 lei
200/40g

50 lei
220g

60 lei
120g

60 lei
150g



Platou taranesc rece (salam uscat, piept de rata afumat, carnati afumati, slanina afumata,
telemea de oaie, branza de burduf, ceapa rosie, rosie umpluta cu salata de vinete, castravete
murat, ardei)

Cold rustic plate (salami, smoked duck breast, smoked sausages, smoked bacon, ewe’s milk cheese,
fermented ewe’s milk cheese, red onion, tomato filled with eggplant salad, pickled cucumber, bell pepper)

Piatto freddo rustico (salami, petto d’anatra affumicato, salsicce affumicate, formaggio di pecora, formaggio
fermentato, cipolla rossa, pomodoro ripieno diinsalata di melanzane, sottaceti, pepperoni)

Platou taranesc cald (frigarui de porc, aripi de pui prajite, carnati picanti, bacon crocant,
bulz ardelenesc, legume la gratar)

Hot rustic plate (pork skewers, fried chicken wings, spicy sausages, crispy bacon, oven-baked polenta with
fermented ewe's milk cheese, grilled vegetables)

Piatto caldo rustico (spiedini di maiale, agli di pollo fritte, salsicce piccanti, pancetta croccante,

polenta al forno con formaggio fermentato, verdure alla griglia)

SUPE / CREME / CIORBE

SOUPS / CREAM SOUPS / SOUR SOUPS
BRODI / PASSATI / MINESTRE

Supa de pui cu taitei
Chicken soup with noddles
Zuppa di pollo con tagliatelle

Crema de sezon
Seasonal cream soup

Passato di stagione

Ciorba bihoreana
Bihor sour soup
Minestra come in Bihor

Ciorba de perisoare a la Grecque
Sour soup a la Grecque with meat balls
Minestra con polpette a la Grecque

Ciorba taraneasca de vacuta
Rustic beef sour soup
Minestra rustica di manzo

Ciorba de burta
Tripe sour soup
Minestra di trippa

Supa Gulas
Goulash soup
Goulash

35 lei
350g

40 lei
350g

10 lei
300/50g

10 lei
300g

15 lei
300/50g

15 lei
300/50g

17 lei
300/50g

17 lei
300/100g

20 lei
300/50g



SALATE

SALADS
INSALATA

Salata de vinete cu ardei copti si rosii
Baked eggplant salad with baked peppers and tomatoes
Insalata di melanzane al forno con pepperoni arrostiti e pomodori

Salata greceasca (branza Feta, rosii, masline, castraveti verzi, ceapa rosie)
Greek salad (Feta cheese, tomatoes, olives, cucumbers, red onion)

Insalata greca (formaggio Feta, pomodori, olive, cetrioli, cipolla rossa)

Salata Cobb (piept de pui la gratar, salata verde, bacon prajit, branza Roquefort, ou, avocado)
Cobb salad (grilled chicken breast, lettuce, fried bacon, Roquefort cheese, egg, avocado)

Insalata Cobb (petto di pollo alla griglia, insalata, pancetta fritta, formaggio Roguefort, uovo, avocado)

Salata Caesar cu barbeque de pui

Caesar salad with chicken barbeque
Insalata Caesar con petto di pollo alla griglia

Salata Primavera (salata iceberg, rucolla, baby spanac, salata radicchio, rosii cherry,
mozzarella bocconcini)

Primavera salad (iceberg salad, rucolla, baby spinach, radicchio salad, cherry tomatoes,
mozzarella bocconcini)

Insalata Primavera (insalata iceberg, rucolla, spinaci, insalata radicchio, pomodorini, mozzarella bocconcini)

Salata cu pastrama de vita si bacon (pastrama de vita, bacon crocant, salata iceberg,
salata verde, rucolla, rosii cherry, ou posat, ardei gras, castraveti verzi)

Beef pastrami and bacon salad (beef pastrami, crispy bacon, iceberg salad, lettuce, rucolla,
cherry tomatoes, poached egg, bell peppers, cucumbers)

Insalata con manzo affumicato e pancetta (mazo affumicato, pancetta croccante, insalata iceberg, insalata,
rucolla, pomodorini, uova affogata, peperoni, cetrioli)

Salata cu piept de rata afumat (piept de rata afumat, branza Gorgonzola, salata iceberg,
salata radicchio, portocala, rucolla, rosii cherry)

Smoked duck breast salad (smoked duck breast, Gorgonzola cheese, iceberg salad, radicchio salad,
orange, rucolla, cherry tomatoes)

Insalata di petto d’anatra affumicato (petto d’anatra affumicato, formaggio Gorgonzola, insalata iceberg,
insalata radicchio, arancia, rucolla, pomodorini)

Salata cu peste si creveti (file de salau, file de somon, creveti, salata radicchio, salata iceberg,
salata verde, rucolla, rosii cherry)

Fish and shrimps salad (pike-perch fillet, salmon fillet, shrimps, radicchio salad, iceberg salad, lettuce,
rucolla, cherry tomatoes)

Insalata con pesce e gamberetti (filetto di pesce persico, filetto di salmone, gamberetti, insalata radicchio,
insalata iceberg, pomodorini)

15 lei
100/50/50g

15 lei
300g

25 lei
240/60g

25 lei
300/50g

25 lei

300g

25 lei
230/30/40g

35 lei
250/50g

35 lei
300g



PASTE $SI RISOTTO

PASTA AND RISOTTO
PASTA E RISOTTO

Fusilli cu rucolla si rosii
Fusilli with rucolla and tomatoes
Fusilli con rucolla e pomodori

Spaghetti Quattro Formaggi (spaghetti, branza Roquefort, branza Gorgonzola,

branza Camembert, parmezan)

Spaghetti Quattro Formaggi (spaghetti, Roquefort, Gorgonzola and Camembert cheese, parmesan)
Spaghetti Quattro Formaggi (spaghetti, Roquefort, Gorgonzola e Camembert formaggio, parmiggiano)

Penne cu somon (file de somon, smantana, parmezan)
Penne with salmon (salmon fillet, sour cream, parmesan)
Penne con salmone (filetti di salmone, panna acida, parmigiano)

Tortellini cu carne si sos de rosii
Tortellini with meat and tomato sauce
Tortellini con carne e salsa di pomodoro

Risotto cu dovlecei si creveti
Risotto with zucchini and shrimps
Risotto con zucchine e gamberetti

PREPARATE DIN PESTE

FISH DISHES
PIATTI DI PESCE

File de salau la gratar pe pat de orez si sos de portocale

Grilled pike-perch fillet on rice with orange salsa
Filetto di pesce persico alla griglia su riso con salsa d’arancia

Somon in mantie de pui cu sos olandez si capere

Salmon wrapped in chicken with hollandaise sauce and capers
Salmone con involtino di pollo e salsa olandese e capperi

Dorada a la Provencale
Sea bream Provencale
Orata Provencale

Cotlet de peste spada cu sos vierge
Swordfish cutlet with vierge sauce
Cotoletta di pesce spada con salsa vierge

20 lei
300g

25 lei
300g

35 lei
300g

35 lei
300g

35 lei
250/50g

40 lei
150/150/50g

40 lei
200/60g

60 lei
280/150g

60 lei
180/60g



File de somon cu piper rosu si verde si sos Meuniére
Salmon fillet with red and green pepper and Meuniere sauce
Filetto di salmone con pepe rosso e verde in salsa Meuniére

Cotlet de ton in crusta de fistic si sos dulce acrisor
Tuna cutlet in pistachio crust with sweet and sour sauce
Filetto di tonno in crosta di pistacchi e salsa agrodolce

FELURI PRINCIPALE

MAIN COURSES
PIATTI PRINCIPALI

Dovlecei umpluti cu legume si sos tomat
Zucchini stuffed with vegetables and tomatoe sauce
Zucchini ripieni con verdure e salsa di pomodori

Piept de pui cu sos de visine
Chicken breast with sour cherries sauce
Petto di pollo con salsa alla amarena

Sarmalute in foi de varza servite cu mamaliguta la gratar, costita,
smantana si ardei iute

Stuffed cabbage rolls served with grilled polenta, bacon, sour cream and chilli pepper
Involtini di cavolo serviti con polenta alla griglia, pancetta, panna acida e peperoncino

Piept de pui Diavola
Diavola chicken breast
Petto di pollo Diavola

Muschi de porc umplut cu ciuperci de padure si sos de piper verde
Pork sirloin stuffed with wild mushrooms and green pepper sauce
Filetto di maiale ripieno con funghi di bosco e salsa di pepe verde

Cotlet de porc gatit in doua feluri, cu cartofi sauté si sos barbeque
Pork cutlet cooked in two ways, with sauté potatoes and barbeque sauce
Cotoletta di maiale cotto in due modi con patate saltate e salsa barbeque

Rasol de vita cu legume si sos de hrean
Boiled beef with vegetables and horseradish sauce
Bollito di manzo con verdure e salsa di rafano

Rulou din piept de curcan inabusit in vin de Porto
Rolled turkey breast braised in Porto wine
Involtino di petto di tacchino brasato con vino di Porto

60 lei
200/30g

80 lei
180/60g

20lei
200/60g

25 lei
150/50g

28 lei
200/100/50/50g

30 lei
260g

40 lei
150/50g

40 lei
200/150/40g

40 lei
140/200/50g

40 lei
150/50g



Snitel Mondo (asortiment de snitele din curcan, porc si vita servit cu salata Coleslaw) 50 lei

Schnitzel Mondo (schnitzel selection made from turkey, pork and beef, served with Coleslaw salad) 50/50/50/150g
Schnitzel Mondo (selezione di schnitzel di tacchino, maiale e manzo servita con insalata Coleslaw)

Piept de rata cu sos de merisoare 60 lei
Duck breast with cranberry sauce 180/60g
Petto d’anatra con salsa di mirtilli

Pepper steak (muschi de vita in crusta de piper) 100 lei
Pepper steak (pepper crusted beef sirloin) 200g
Pepper steak (filetto di manzo in crosta di peppe)

Ficat de gasca pe rondele de ceapa si sos de portocale 100 lei
Foie gras on onion rings and orange sauce 140/100/60g
Fegato d’oca su anelli di cipolla e salsa d’arancia

Petit Filet Mignon cu sos béarnaise 100 lei
Filet Mignon with béarnaise sauce 150/60g
Filet Mignon con salsa bearnaise

Tagliata al rosmarino (muschi de vita, rozmarin, sos brun) 100 lei
Tagliata al rosmarino (beef sirloin, rosemary, Spanish sauce) 150/60g
Tagliata al rosmarino (filetto di manzo, rosmarino, salsa Spagnolo)

Cotlet de berbecut Persillade 100 lei
Persillade mutton cutlet 220/60g
Cotoletta d’agnello Persillade

PREPARATE LA GRATAR*

GRILLS

GRIGLIATE

Piept de pui / pulpa de pui dezosata 20 lei
Chicken breast / legs 150g
Petto / coscia di pollo

Piept de curcan 25 lei
Turkey breast 150g
Petto di tacchino

Ceafa de porc / cotlet de porc / muschi de porc 25 lei
Grilled pork scruff / pork chop / pork fillet 150g
Capocollo / cotoletta / filetto di maiale a la griglia

Muschi de vita 80 lei
Beef sirloin 1508

Filletto di manzo

*Gratarele se pot servi cu urmatoarele sosuri: barbeque, dulce-acrisor, Persillade - 50g
Grills can be served with the following sauces : barbeque, sweet and sour, Persillade

Le grigliate possono essere servite con salse : barbeque, agrodolce, Persillade



GARNITURI

SIDE DISHES
CONTORNI

Varza rosie caramelizata
Caramelized red cabbage
Cavolo rosso caramellato

Cartofi prajiti
French fries
Patate fritte

Cartofi copti serviti cu tzatziki
Baked potatoes served with tzatziki
Patate cotte al forno con tzatziki

Legume la gratar
Grilled vegetables
Verdure alla griglia

Piure de telina
Celery purée
Purea di sedano

Risotto cu ciuperci de padure
Risotto with wild mushrooms
Risotto con funghi di bosco

Buchet de legume soté (zucchini, ciuperci, morcov, ardei gras)
Vegetables sauté bucket (zucchini, funghi, carrots, pepper)
Bouquet di verdure saltate (zucchini, funghi, carote, pepperoni)

SALATE

SIDE SALADS
INSALATE

Salata asortata de sezon
Assorted seasonal salad
Insalata assortita di stagione

Salata verde cu dressing de lamaie
Lettuce with lemon dressing
Lattuga con salsa al limone

6 lei
150g

6 lei
150g

7 lei
150/30g

8 lei
150g

8 lei
150g

12 lei
150g

12 lei
150g

7 lei
200g

7 lei
150/50g



Salata asortata de muraturi
Assorted pickles salad
Insalata assortita di sottaceti

Salata de cruditati (morcov, telina si mar)
Raw vegetables salad (carrots, celery and apples)
Insalata cruda (carote, sedano e mela)

Salata de ardei copti
Grilled green pepper salad
Insalata di pepperoni alla griglia

Salata cu rucolla, rosii cherry si baby spanac
Rucolla, cherry tomatoes and baby spinach salad
Insalata di rucolla, pomodorini e spinacci novelli

DESERT

DESSERT
DOLCI

Clatite Glindel
Glindel pancakes
Crépes Glindel

Créme Brulée

Sufleu de ciocolata cu inghetata de vanilie si sos de fructe
Chocolate soufflé served with vanilla ice-cream and fruit sauce
Soufflé di ciocolato servito con gelato alla vaniglia e salsa di frutti

Tarta cu mere, sos de vanilie si inghetata de caramel
Apple tart with vanilla sauce and caramel ice cream
Torta di mele con salsa alla vaniglia e gelato al caramello

Marchiza de ciocolata cu jeleu de menta si sos de capsuni
Chocolate cake with mint jelly and strawberry sauce
Torta di cioccolato con gelatina di menta e salsa di fragola

Selectie de branzeturi si fructe
Cheese and fruits platter
Selezione di formaggi e frutta

7 lei
200g

7 lei
200g

12 lei
200g

12 lei
150g

12 lei
200g

15 lei
100g

15 lei
100/50/30g

15 lei
160/40/40g

15 lei
150/30g

26 lei
150g



MENIU BAUTURI
DRINKS MENU
MENU BEVANDE



BAUTURI / DRINKS / MENU BEVANDE

APERITIVE aoml
APPERITIFS / APPERITIVI

Martini 14.4 -18%
Aperol 11%
Campari 25%

WHISKY & WHISKEY 4om!

Ballentine’s 40%

Johnnie Walker Red Label 40%
Jameson 40%

Jack Daniel’s 40%

Chivas Regal 12 yo 40%
Glenfiddich 12 yo 40%

VOTCA 4oml
VODKA / VODKA

Finlandia 40%

Absolut 40%

Tuica de prune 40 -50%
Traditional plum brandy
Tradizionale acquavite di prugne

GIN 20mt

Gordons 37.2%
Beefeater 40%

ROM a4oml
RUM

Bacardi 37.5 %
Havana 7 yo 40 %

LICHIOR s0ml
LIQUOR / LIQUORE

Bailey’s 17%

Amaretto Disaronno 28%
Cointreau 40%

Sambuca 42%

12 lei
12 lei
15 lei

20 lei
20 lei
20 lei
25 lei
30 lei
30 lei

20 lei
20 lei
25 lei

18 lei
20 lei

20 lei
25 lei

20 lei
20 lei
20 lei
20 lei

COGNAC/BRANDY 40ml

Vinars Jidvei 42%

Brandy Metaxa 5* 38%

Cognac Hennessy VS 40%
Cognac Courvoisier VSOP 40%
Cognac Remy Martin VSOP 40%

DIGESTIVE 4oml
DIGESTIVES / DIGESTIVI

Fernet Branca 40%
Amaro Ramazzotti 30%
Unicum 40%
Jagermeister 35 %

BERE

BEER / BIRRA

Ursus draft 5% 400ml
draught / alla spina

Ursus Premium 5 % 500ml
Ursus Black 6% 500ml
Ursus Cooler 1.9% 500ml

Ursus Premium 0% 500 ml
fara alcool / alcohol free / senza alcool

Peroni Nastro Azzuro 5 % 500ml

Carlsberg 5.2% 330ml
Budweiser 5% 330ml
Corona 4.5% 330ml
Pilsner Urquell 4.4% 330ml
Leffe blonda 6.6% 330ml
blond / chiara

Leffe neagra 6.5% 330ml
dark / nera

Stella Artois 5% 500ml
Paulaner Dunkel 5.3% 500ml

20 lei
25 lei
35 lei
45 lei
45 lei

20 lei
20 lei
20 lei
20 lei

8 lei

10 lei
12 lei
12 lei
10 lei

12 lei
12 lei
15 lei
20 lei
15 lei
20 lei

20 lei

15 lei
20 lei

neagra nefiltrata / black unfiltered / nero non filtrato

Paulaner Naturtrub 5.5%  500ml

20 lei

blonda nefiltrata / blond unfiltered / chiara non filtrata



VINURI / wines /ving

VINURI ALBE 750ml
WHITE WINES / VINI BIANCH|

Chardonnay - Budureasca 13.5%
Chardonnay - Anima Aurelia Visinescu 14.5%
Cramposie - Dragasani Casa Isarescu 12.5%
Cramposie - Selectionata Prince Stirbey 12%

Feteasca Alba - Artisan Aurelia Visinescu 13%
Feteasca Regala - Prince Stirbey 12.5%

Mustoasa de Maderat - Minis 11.5%
Pinot Grigio - Purcari 13.5%
Furmint - Minis 13%

Sauvignon Blanc - Budureasca 12.5%

Sauvignon Blanc - Terra Romana 13.5%
Sauvignon Blanc - Casa Isarescu 13%

Sauvignon Blanc - Sole de Recas 12.5%

Sauvignon Blanc - Vitis Vetus Prince Stirbey 13.5%

Solo Quinta - Recas 13%

Tamaioasa Romaneasca - Artisan Aurelia Visinescu 13.5%
Davino Domaine Ceptura Blanc - Dealu Mare 13.5%

Vinul casei - Minis 13% / house wine /vino della casa

VINURI ROSE 750mt
ROSE WINES / VINI ROSE

Rosé - Minis 12.5%
Rosé - Purcari 13.5%
Davino Domaine Ceptura Rosé - Dealu Mare 12.9%

VINURI ROSII 750m!
RED WINES / VINI ROSS|

Cabernet Sauvignon - Purcari 13.5%

Cabernet Sauvignon Karakter - Aurelia Visinescu 14.5%
Cabernet Sauvignon - Dragasani Casa Isarescu 14%
Cabernet Sauvignon - Hyperion Cramele Halewood 14.5%

1 litru/ 1 liter/ 1 litro

80 lei
130 lei
70 lei
100 lei

80 lei
100 lei

60 lei
80 lei
60 lei

80 lei
80 lei
100 lei
120 lei
140 lei

160 lei

100 lei
170 lei

40 lei

60 lei
80 lei
170 lei

80 lei
100 lei
160 lei
160 lei



Cadarca - Minis 12.5%

Feteasca Neagra - Private Reserve Cramele Halewood 13.5%
Feteasca Neagra - Stonewine Minis 15%

Merlot - Budureasca 14%
Merlot Anima - Aurelia Visinescu 14.5%

Negru - Dragasani Prince Stirbey 14.5%
Negru - Purcari 12.5%

Pinot Noir - Kronos Cramele Halewood 13.5%
Purpuriu - Dragasani Casa Isarescu 13%
Shiraz - Budureasca 13.5%

3 Fete Negre Anima - Aurelia Visinescu 13.5%
Cuvée Uberland - Recas 15%
Davino Domaine Ceptura Rouge - Dealu Mare 14.7%

Vinul casei - Minis 13.5% / house wine /vino della casa 1 litru/ 1 liter/ 1 litro

VINURI DESERT
DESSERT WINES / VINI DOLCI

Busuioaca de Bohotin - Averesti Husi 750ml 12%
Tamaioasa Romaneasca - Prince Stirbey 750ml 13%
Conacul Ambrozy - Recas 375ml 13.5%

VINURI MINIATURA
MINI WINE BOTTLES / MINI BOTTIGLIE DI VINO

Feteasca Regala - Cramele Halewood 187ml 12.5%
Feteasca Neagra - Cramele Halewood 187ml 13%

Chardonnay - Purcari 375ml 13%
Rose - Purcari 375ml 13.5%
Cabernet Sauvignon - Purcari 375ml 13.5%

SAMPANIE $1 VINURI SPUMANTE 750mt
CHAMPAGNE AND SPARKLING WINES / CHAMPAGNE E VINI SPUMANTI

Moet & Chandon 12%
Dom Perignon 12.5%

Clarus - Minis 13%
Sole Rose - Recas 13.5%
Prosecco Valdo 11%

70 lei

90 lei
150 lei

90 lei
150 lei

120 lei
180 lei

100 lei
120 lei
90 lei

180 lei
180 lei
180 lei

40 lei

60 lei
100 lei
120 lei

14 lei
14 lei

50 lei
50 lei
50 lei

450 lei
1200 lei

120 lei
120 lei
140 lei



COCKTAIL-URI NONALCOOLICE

NONALCOHOLIC COCKTAILS / COCKTAIL NONALCOLICI

GREEN APPLE 150ml

Suc de mere, lime, sirop de zahar, sirop Blue Curacao
Apple and lime juice, sugar and Blue Curagao syrup

Succo di lime e mele, sciroppo di zucchero e Blue Curagao

VIRGIN MARGARITA 150ml

Suc de lamaie, suc de portocale, suc de lime, sirop de zahar
Lemon juice, orange juice, lime juice, sugar syrup

Succo di limone, succo d” arancia, succo di lime, sciroppo di zucchero

BERRY DREAM 150ml

Suc de ananas, suc de merisoare, sirop de cocos
Pineapple juice, cranberry juice, coconut syrup

Succo di ananas, succo di mirtilli, sciroppo di cocco

SUNRISE 150ml

Suc de grapefruit, suc de portocale, sirop de rodie
Grapefruit juice, orange juice, pomegranate syrup

Succo di pompelmo, succo d’arancia, sciroppo di melagrana

COCKTAIL-URI ALCOOLICE

ALCOHOLIC COCKTAILS / COCKTAIL ALCOLICI

BLUEBERRY MARTINI 150ml

Martini, lichior de piersici, suc de coacaze
Martini, peach liqueur, cranberry juice

Martini, liquore di pesca, succo di mirtilli

CAMPARI ORANGE 150ml
Campari, suc de portocale
Campari, orange juice
Campari, succo d’arancia

GIN TONIC 150ml
Gin, apa tonica
Gin, tonic water
Gin, acqua tonica

CUBA LIBRE 150ml
Rom, Coca Cola, lime
Rum, Coca Cola, lime

MOJITO 150ml

Rom, lime, zahar brun, apa minerala, menta
Rum, lime, brown sugar, mineral water, mint

Rum, lime, zucchero di canna, acqua minerale, menta

10 lei

12 lei

12 lei

15 lei

20 lei

25 lei

25 lei

20 lei

20 lei



MELLON BALL 150ml 20 lei
Votca, lichior de pepene, suc de ananas

Vodka, melon liquor, pineapple juice

Vodka, liquore di melone, succo di ananas

BLUE HAWAIAN 150ml 25 lei
Rom, sirop de cocos, suc de ananas, sirop Blue Curagao, frisca, lime

Rum, coconut syrup, pineapple juice, Blue Curagao syrup, whipped cream, lime

Rum, sciroppo di cocco, succo di ananas, sciroppo Blue Curacao, panna montata, lime

SPRITZ APEROL 150ml 30 lei
Aperol, spumant, apa minerala

Aperol, sparkling wine, mineral water

Aperol, spumante, aqua minerale

BAUTURI RACORITOARE | s0rT DRINKS / BIBITE RINFRESCANT

Apa minerala carbogazoasa, plata Dorna 330 ml 6 lei
Sparkling, still water / Acqua minerale frizzante, liscia

Apa plata Vittel 500 ml 15 lei
Still water / Acqua liscia

Apa minerala carbogazoasa Perrier 750 ml 20 lei
Sparkling water / Acqua minerale frizzante

Sucuri acidulate (Coca Cola, Coca Cola Zero, Fanta, Sprite, Schweppes) 250ml 8 lei
Sodas / Bibite gassate

Sucuri neacidulate (Cappy, Nestea) 250ml 9 lei
Natural juice / Succo naturale

Energizant Red Bull 250ml 20 lei
Red Bull energy drink / Bibita energizzante

SUCURI PROASPETE /FresHLY SQUEEZED JUICES / SPREMUTE

Suc proaspat de portocale 250ml 15 lei
Freshly squeezed orange juice / Spremuta di arancia

Suc proaspat de grapefruit 250ml 15 lei
Freshly squeezed grapefruit juice / Spremuta di pompelmo

Suc proaspat de mar 250ml 15 lei
Freshly squeezed apple juice / Spremuta di mele

Suc proaspat de morcov 250ml 15 lei
Freshly squeezed carrot juice / Spremuta di carota

Limonada 500ml 15 lei
Lemonade / Limonata



CAFEA & CEAIl /correE& TEA /CAFFER T E

Espresso 30ml

Espresso dublu 60ml
Double espresso / Espresso doppio

Cappuccino 200 ml
espresso, crema de lapte
espresso, milk cream
espresso, crema di latte

Cappuccino freddo 200 ml
espresso, crema de lapte
espresso, milk cream
espresso, crema di latte

Caffé Latté 200ml
espresso, lapte, frisca
espresso, milk, whipped cream
espresso, milk, panna montata

Latté macchiato 250ml
espresso, lapte, crema de lapte
espresso, milk, milk cream
espresso, milk, crema di latte

Cafeain 3 culori (espresso, lapte, sos de ciocolata) 200ml
3 colours coffee (espresso, milk, chocolate sauce)
Caffe in 3 colori (espresso, latte , strato di cioccolato)

Moccaccino 200ml

espresso, pudra de ciocolata, crema de lapte, sos de ciocolata, frisca
espresso, chocolate powder, milk cream, chocolate sauce, whipped cream
espresso, polvere di cioccolato, crema di latte, strato di cioccolato, panna montata

Irish coffee 150ml

espresso, frisca, whiskey
espresso, whipped cream, whiskey
espresso, panna montata, whiskey

French coffee 150 ml

espresso, Cointreau, Kahlua, frisca
espresso, Cointreau, Kahlua, whipped cream
espresso, Cointreau, Kahlua, panna montata

Ciocolatina 200ml

bautura pe baza de ciocolata cu lapte
chocolate drink with milk

bevanda al cioccolato con latte

Ceai Premium - arome diferite 400ml
Premium Tea - various flavors / Premium Te - vari gusti

6 lei

10 lei

8 lei

10 lei

8 lei

8 lei

12 lei

12 lei

15 lei

15 lei

8 lei

10 lei



ALERGENI
PREPARATE

Cereale care
contin gluten
(grau, secard,
orz, etc) sau
soiurile lor
hibride si
produse pe
baza de
cereale

Crustacee si
produse pe
baza de
crustacee

Quasi
produse pe
baza de oud

Peste
si produse
pe baza de
peste

Arahide si
produse pe
baza de
arahide

Soia si
produse pe
baza de soia

Lapte si
produse
lactate -
inclusiv
lactoza

Fructein
coaja
(ex: migdale,
nuci de caju,
nuci Pecan,
etc.)

Teling si
produse pe
baza de
telind

Mustar i
produse pe
baza de
mustar

Seminte de
susan si
produse pe
baza de
seminte de
susan

Dioxid de sulf
sisulfitila
concentratii
mai mari de
10mg/ kg
sau
10mg/ litru

Moluste si
produse cu
saudin
moluste

Lupin si
produse
care contin
lupin

Muschi de porc umplut cu ciuperci de padure si
sos de piper verde

Cotlet de porc gétit in doud feluri, cu cartofi trasi la tigaie
si sos barbeque

Rasol de vita cu legume si sos de hrean

Rulou din piept de curcan inabusit in vin de Porto

Snitel Mondo cu salata Coleslaw

Piept de rata cu sos de merisoare

Pepper steak

Ficat de gasca pe rondele de ceapé si sos de portocale

Petit Filet Mignon cu sos béarnaise

Tagliata al rosmarino

Cotlet de berbecut Persillade

Piept de pui/ pulpa de pui la gratar

Piept de curcan la gratar

Ceafa / cotlet / muschi de porc la gratar

Muschi de vita

Varza rosie caramelizata

Cartofi prajiti

Cartofi copti serviti cu tzatziki

Legume la gratar

Piure de telinad

Risotto cu ciuperci de padure

Buchet de legume soté (zucchini, ciuperci, morcov,
ardei gras)

Salatd asortata de sezon

Salaté verde cu dressing de lamaie

Salatd asortata de muraturi

Salata de cruditati

Salaté de ardei copti

Salata cu rucolla, rosii cherry si baby spanac

Clatite Glindel

Créme Brulée

Sufleu de ciocolata cu inghetata de vanilie si sos de fructe|

Tarta cu mere, sos de vanilie si inghetata de caramel

Marchiza de ciocolata cu jeleu de menta si
topping de capsuni

Selectie de branzeturisi fructe

Sos barbeque

Sos dulce-acrisor

Sos Persillade




ALERGENI
PREPARATE

Cereale care
contin gluten
(grau, secara,
orz, etc) sau
soiurile lor
hibride si
produse pe
baza de
cereale

Crustacee si
produse pe
baza de
crustacee

Quasi
produse pe
baza de oua

Peste
si produse
pe baza de
peste

Arahide si
produse pe
baza de
arahide

Soia si
produse pe
baza de soia

Lapte si
produse
lactate -
inclusiv
lactoza

Fructein
coaja
(ex: migdale,
nuci de caju,
nuci Pecan,
etc.)

Telinasi
produse pe
baza de
telind

Mustar si
produse pe
baza de
mustar

Seminte de
susan si
produse pe
baza de
seminte de
susan

Dioxid de sull
sisulfiti la
concentratii
mai mari de
10mg/ kg
sau
10mg/ litru

Moluste si
produse cu
sau din
moluste

Lupinsi
produse
care contin
lupin

Rulou de vitel cu sparanghel, branza Camembert, ficat de|
gasca, sos de sampanie cu cirese si cosulet cu legume

Turnedou Mont Blanc ( muschi de vita si piept de rata)
cusos devin Porto sisufleu de orez

Turnulet de sfecla cu branza de capra, mere si nuci

Biftec tartar

Carpaccio de ficat de gasca cu suc de portocale si ghimbir

Scoici Saint - Jacques gratinate pe pat de sare

Platou taranesc rece

Platou taranesc cald

Supa de pui cu taitei

Cremd de sezon

Ciorba bihoreana

Ciorbé de perisoare a la Grecque

Ciorbé taraneasca de vacuta

Ciorba de burta

Supa Gulas

Salata de vinete cu ardei copti si rosii

Salata greceasca

Salata Cobb

Salata Caesar cu barbeque de pui

Salata Primavera

Salata cu pastrama de vita si bacon

Salata cu piept de rata afumat

Salata cu peste si creveti

Fusilli cu rucolla si rosii

Spaghetti Quattro Formaggi

Penne cu somon

Tortellini cu carne si sos de rosii

Risotto cu dovlecei si creveti

File de saldu la gratar pe pat de orez si sos de portocale

Somon in mantie de pui cu sos olandez si capere

Dorada a la Provencale

Cotlet de peste spada cu sos vierge

File de somon cu piper rosu si verde si sos Meuniére

Cotlet de ton in crusta de fistic si sos dulce acrisor

Dovlecei umpluti cu legume

Piept de pui cu sos de visine

Sarmalute in foi de varza servite cu mamaliguta la grétar,
costita, smantana si ardei iute

Piept de pui Diavola




Poflic buna!
' your meal!
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